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SEMAINE DU 20/04/2026 AU 24/04/2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Betteraves Bio

Steak Haché
Lentilles/Carottes

Crème vanille
Gâteau Maison

Concombre à la crème

Filet de poisson 
Blé Bio

Fromage Blanc Bio

Taboulé miette de crabe
Dés emmental

Jambon Blanc
Petits Pois/Carottes

Fromage

Fruit

Carottes Rapées

Chipolatas
Frites

 Salade

Fromage

Compotes Pomme Bio

Choux Blanc/Mimolette

Riz à L’Espagnol
Salade

Crème Catalane

Sous réserve de modifications liées au fournisseur

Fournisseurs locaux : 

Fournisseurs locaux : Le jardin des Hespérides Bouzillé (pommes Bio),
GAEC de la Divate Landemont (viandes bœuf et porc), La ferme des
Prés dorés St Sauveur (produits laitiers Bio), Côteaux de la Divate
Barbechat (lait et produits laitiers Bio), Quoi de Neuf poulette La
Remaudière (œufs Bio), Boulangerie le Sébillon Landemont, EARL
Bouchereau frères Landemont (Fruits et légumes locaux)
SDA Gastronome (Ancenis) : volaille

Repas équilibrés élaborés dans le respect
de la loi EGalim
Viandes françaises / Objectif : au-moins 50%
de produits durables dont 20% de produits
bio, 1 repas végétarien par semaine

SORTIE
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