
SEMAINE DU 08/06/2026 AU 12/06/2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Oeuf dur /Tomate

Galette Emmental
Salade

Fruit de saison

Carottes Rappées

   Dés de saumon
Courgettes sautées

     Fromage de chevre
Glace

Macédoine

Boulettes de Boeuf
Purée de légumes

Fromage
Fruit

Céléri Rémoulade

Mignonin de veau
Frites

Compote

Perles marines/ Surimi

   Escalopes de dinde
a la crème

Tomates   provençales

Salade de fruits frais

SEMAINE DU 15/06/2026 AU 19/06/2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Saucisson a l’ail

Poisson en sauce
Pomme de terre vapeur 

Saint Nectaire AOP
Fruit de saison

Peche au thon

Quiche Lorraine 
Salade

Yaourt

Tomate vinaigrette

Sauté de porc
Farfalles

Fromage
Fruits cuits

Melon

 Filet de poulet       
Haricots verts 

Emmental
        Mousse chocolat         

Betteraves rouges

Oeuf
Epinard

Fromage blanc

Sous réserve de modifications liées au fournisseur

Fournisseurs locaux : 
GAEC Chevry-Champtoceaux : Fromage de chèvre
GAEC des Prés - d’Orée Saint-Sauveur-de-Landemont : fromages, yaourts.
Ferme des Coteaux de la Divatte - Divatte-sur-Loire : Produits laitiers.
Quoi de n’oeuf poulette La Remaudière : Oeufs
Le jardin des Héspérides : Pommes bio
Boulangerie Lafuye Saint-Laurent-des-Autels : Pain
Plateforme alimentaire des mauges : Mauges Communauté JALLAIS

Les anniversaires seront fêtés
le dernier jeudi du mois

Bien accueillir, bien nourrir,
bien éduquer

Tél : 02 52 59 59 40 / 06 44 36 18 29

Repas équilibrés élaborés dans le respect
de la loi EGalim
Viandes françaises / Objectif : au-moins 50%
de produits durables dont 20% de produits
bio, 1 repas végétarien par semaine
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